
ZAPYTANIE OFERTOWE – Międzynarodowa KONFERENCJA EUROPEANA 2025 

Przedmiot 
zamówienia 

Organizacja cateringu dla 300 Gości w dniach 11–12 czerwca 2025 r. w 
siedzibie Muzeum POLIN.  
Menu wegetariańskie/niewegetariańskie w proporcji 50/50.  
 
Ze względów bezpieczeństwa właściciel siedziby, w której odbędzie się 
Konferencja, współpracuje z wybranymi usługodawcami. W przypadku, 
gdy usługi cateringowe są świadczone przez podmiot inny niż, z którym 
współpracuje Muzeum Polin wynajmujący jest zobowiązany do zapłaty 
dodatkowych opłat, w tym kosztów energii i innych mediów. 

Uwagi do menu Zamieszczone dania są propozycjami.  

Dzień 1  11 czerwca 2025 r. 

Całodzienny serwis 
kawowy (8:00–
20:00) 

- Herbata w saszetkach (czarne, owocowe, zielona)  
- Kawa z ekspresów kapsułkowych i ziarnistych  
- Dodatki: cukier biały, brązowy, słodzik, mleko, cytryna (wszystko bez 
ograniczeń)  
- Woda mineralna niegazowana z miętą i cytryną  
- Ciasteczka/słone przekąski: kruche z kandyzowanymi owocami, brownie 
z karmelem i kardamonem, mini croissant z szynką parmeńską i serem 
Cheddar 

Na powitanie Gości 
(8:00–9:00) 

- Cynamonki  
- Croissants z nadzieniem waniliowym  
- Tatar z pieczonego bakłażana i suszonych pomidorów  

Przerwy kawowe 
(10:30–10:55,  
15:30–15:55) 

- Owoce sezonowe 

Lunch bufetowy 
(12:40–13:40) 

- 2 dania wegetariańskie/wegańskie  
- Dania gorące: pierogi z kapustą i grzybami, bakłażan z mozzarellą i 
karmelizowaną cebulką, roladki z łososia w sosie maślano-cytrynowym, 
rolada z kurczaka w boczku z suszonymi pomidorami i pistacjami, 
domowe kopytka, ryż basmati, młode buraczki balsamico, szparagi 
zapiekane z pomidorkami cherry  
- Desery: ciasto jogurtowe ze świeżymi truskawkami, domowa szarlotka z 
cynamonem 

Kolacja (18:00–
22:00) 
W formule „standing 
dinner” 

- Welcome drink: bezalkoholowy napój typu prosecco  
- Zakąski zimne finger food: różyczki z kalafiora w panko, pieczone bataty 
z ciecierzycą, płatki różowej kaczki na miodowej gruszce  
- Przekąski gorące: kołduny litewskie, placki ziemniaczane z wędzonym 
łososiem, kolorowe pomidory z serem korycińskim  
- Dania obiadowe: polędwica z dorsza w sosie estragonowym, strogonow 
z polędwicy wołowej, gnocchi z palonym masłem i szałwią, risotto, purée 
z młodych ziemniaków, grillowane cukinie, warzywa zapiekane  
- Desery: sernik krakowski, karpatka z kremem waniliowym 

Dzień 2  12 czerwca 2025 r. 

Całodzienny serwis 
kawowy (8:00–
16:30) 

- Herbata w saszetkach (czarne, owocowe, zielona)  
- Kawa z ekspresów kapsułkowych i ziarnistych  
- Dodatki: cukier biały, brązowy, słodzik, mleko, cytryna (wszystko bez 
ograniczeń)  
- Woda mineralna niegazowana z miętą i cytryną  
- Ciasteczka/słone przekąski: kruche z kandyzowanymi owocami, 
kokosanki, tartaletki wytrawne (mięsne i bezmięsne) 



ZAPYTANIE OFERTOWE – Międzynarodowa KONFERENCJA EUROPEANA 2025 

Na powitanie Gości 
(8:00–9:00) 

- Croissanty z nadzieniem  
- Kruchy placek z rabarbarem, truskawkami i migdałową kruszonką  
- Mini bajgiel z camembertem i żurawiną 

Przerwy kawowe 
(10:30–10:55, 15:30–
15:55) 

- Owoce sezonowe 

Lunch bufetowy 
(12:40–13:40) 

- 2 dania wegetariańskie/wegańskie  
- Dania gorące: cepeliny śląskie faszerowane warzywami, filet z pstrąga 
po polsku, staropolskie zrazy wołowe, pierś z kurczaka kukurydzianego z 
rusztu, kluski śląskie, młode ziemniaki z masełkiem i koperkiem, młoda 
marchewka karmelizowana, żółta fasolka szparagowa  
- Desery: ciasto jogurtowe z rabarbarem i kruszonką, ciasto 
marchewkowe 

W cenie oferty 
należy uwzględnić: 

- Profesjonalną obsługę  
- Sprzęt cateringowy  
- Stoły bankietowe pod bufety  
- Stoły koktajlowe  
- Bieliznę stołową  
- Porcelanę stołową  
- Sztućce  
- Montaż i demontaż sprzętu  
- Opis dań (wraz ze składem) w języku polskim i angielskim 

Kryterium wyboru 
oferty 

Najniższa cena brutto za całość wykonanej usługi. 

Tajemnica 
przedsiębiorstwa 

Wykonawca może zastrzec informacje jako tajemnicę przedsiębiorstwa, 
składając stosowne oświadczenie i uzasadnienie wraz z ofertą. 
Zastrzeżeniu nie podlegają: nazwa i adres wykonawcy, cena, termin 
realizacji, warunki płatności. 

Podstawy 
wykluczenia 

Z postępowania wyklucza się wykonawców na podstawie art. 7 ust. 1 i 9 
ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r., w tym:  
1) podmioty wskazane w rozporządzeniach 765/2006 i 269/2014 lub 
wpisane na listę na podstawie decyzji,  
2) podmioty, których beneficjentem rzeczywistym jest osoba z ww. 
wykazów lub listy,  
3) podmioty, których jednostką dominującą jest podmiot z ww. wykazów 
lub listy.  
Wyklucza się także wykonawcę w przypadku konfliktu interesów 
(powiązania osobowe lub kapitałowe z Zamawiającym). W celu 
wykazania braku podstaw wykluczenia, Wykonawca składa stosowne 
oświadczenie wraz z formularzem ofertowym. 

 
 


